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Numéro 2 • janvier février



Rue de la Renaissance 
59125 TRITH-SAINT-LEGER

LYCÉE HÔTELIER
LÉONARD DE VINCI



TARIFS
12 euros boissons comprises

19 euros boissons comprises

18 euros boissons non comprises

28 euros boissons non comprises

Soit : par téléphone  

        03·27·21·12·90 / 07·69·74·99·62 
(le répondeur ne prend plus de message)

Soit :  en utilisant l’adresse ci-dessous

        https://leonard-de-vinci-trith-saint-leger.59.ac-lille.fr

        Cliquez sur « le resto d’application »
        Puis cliquez sur « réservez votre table en ligne »

Renseignements et réservations 



Tartare tomates et thon

Petites bouchées maison de poulet, haricots

verts, pomme au four et ciboulette

Tarte aux fruits

MARDI 14 JANVIER

12H15

Carbonnade, frites ,salade

Café Gourmand

MERCREDI 15 JANVIER

12H15

Fraîcheur Marine aux Endives 

Filet de plie en papillote

Légumes racines

Galette pommes caramel et beurre salé

JEUDI 16 JANVIER

12H15

Espuma au curcuma et cracker

Raviole de langoustine, 

crème chou vert et gingembre

Papillote de volaille aux légumes anciens, 

jus aux herbes

Sabayon d’agrumes et croquant muesli

VENDREDI 17 JANVIER

19H00

Charcuteries polonaises en fête

Pierogi

Gulasz et klosky Na Parze,chou rouge

Desserts gourmands en direct de Pologne

VENDREDI 24 JANVIER

19H00

Ch’tite tartine, salade

Poire belle Hélène

VENDREDI 17 JANVIER

12H15

Bruschetta et salade

Coupe de glace

MARDI 14 JANVIER

19H00



Blanquette de veau et riz

Coupe glacée et plaisir aux amandes

MERCREDI 29 JANVIER

12H15

Assiette nordique

Filet de dorade beurre blanc,

Pommes Anna flan de carottes

Douceur chocolatée aux agrumes

VENDREDI 24 JANVIER

12H15

Charcuteries en fête

Boeuf bourguignon, tagliatelles

Tarte citron meringuée

MARDI 28 JANVIER

19H00
2 ou 4

couverts

Quiche épinards saumon

Curry de dinde, riz madras

Ananas flambé et sa boule de glace

JEUDI 30 JANVIER

19H00 2 ou 4

couverts

Tempura et samoussa

Filet de bar à la citronnelle et coriandre sur bouillon Thai

Canard laqué, wok de légumes et nouilles chinoises

Litchis flambés, glace et biscuit maison

VENDREDI 31 JANVIER

19H00



Éclat d'Amour : 

Saint-Jacques en fines tranches, 
caresse de vanille

Croquant de Cabillaud 
aux Saveurs Passionnées

Tendresse Gourmande :

 Jambonnette de volaille, 
crème onctueuse de morilles et

son écrin de saveurs

Amour de St Valentin

Soirée  Spéciale
Le 07 Février

50 € 
Une demi-bouteille de champagne par pers



Navarin d'Agneau des Cœurs Enlacés

Douceur de Poire et d'Amour

MERCREDI 5 FÉVRIER

12H15

Planche des amoureux

Tendresse d'Agneau et Douceur de Pommes

Dessert des amoureux

VENDREDI 7 FÉVRIER

12H15

Eveil des Papilles :

Salade gourmande au cabécou, 

Jambonnette de canard fondante au parfum d’orange

garniture raffinée

Douceur Chocolatée aux framboises

MARDI 4 FÉVRIER

19H00
2 ou 4

couverts

Crevettes amoureuses

Poésie des flots

Douceur de pêche et d’amour

JEUDI 6 FÉVRIER

19H00
2 ou 4

couverts



  Léocafet’
Menu - Janvier / Février 2025     

Lundi 20 janvier 12h20 Vendredi 24 janvier 12h20

Panini, poulet mozzarella, frites

Salade de fruits

Hot dog New Yorkais, frites

Brownies

Lundi 27 janvier 12h20 Vendredi 31 janvier 12h20

Wok nouilles chinoises, poulet et légumes

Beignets aux pommes

Wok nouilles chinoises, crevettes et légumes

Beignets aux ananas

Jeudi 6 février 12h20 Vendredi 7 février 12h20

Croque-monsieur ou croque -madame au

choix, frites, salade

Brownie chocolat et sa crème anglaise

Burger Grec 

(poulet, concombre, oignons rouges, potatoes maison)

Crêpe chocolat poire 

Lundi 24 février 12h20 Vendredi 28 février 12h20

Tomates mozzarella

Lasagnes légumes et bœuf

Glace vanille et cerise

Crudités
Filet de poulet au maroilles, purée gratinée et

haricots verts
Salade de fruits

12€ boissons comprises


