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Rue de la Renaissance
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Renseignements et reservations
Soit : par té|éphone

03.27-21-12-90 / 07-69-74-99-62

(le répondeur ne prend plus de message)

Soit :en uti|isant l’adresse Ci~cJessous

https://leonard-de-vinci-trith-saint-leger.59.ac-lille.fr

Cliquez sur « le resto Japp'ication »

Puis cliquez sur « réservez votre talole en ligne »

TARIFS

]2 euros Iooissons comprises

]9 euros IQOiSSOnS COmPi’iSGS

28 euros looissons non comprises

Le
%) 18 euros Boissons non comprises
<
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Petites bouchées maison de poulet, haricots

MARDI 14 JANVIER
12H15

Tartare tomates et thon

verts, pomme au Four et cilooulette

Tarte aux Fruits

7

MERCRE;::;ANVIER

Carlaonnacle, Frites ,sa|ac1e

Ca{:é Gourmand

Fra?cheur Marine aux Endives
Fi|et (Je p|ie en papi”ote
l_égumes racines

Ga|ette pommes caramel et Ioeurre sa|é

\. .
f - 4
JEUDI 16 JANVIER f ) VENDREDI 17 JANVIER
12H15 (= 12H15

Ch,tite tartine, salade

Poire Ioe”e Héléne

I’ : ) MARDI 14 JANVIER

=

Bruschetta et salade

Coupe de glace

Q, VENDREDI 24 JANVIER
| &

Charcuteries polonaises en Féte
Pierogi
Gulasz et |<|os|<y Na Parze,chou rouge

Desserts gourmands en direct de Po|ogne

VENDREDI 17 JANVIER

i

<=

Espuma au curcuma et cracker
Raviole de langoustine,
créme chou vert et gingemlore
Papi”ote de volaille aux légumes anciens,
jus aux herbes

Saloayon d,agrumes et croquant mues|i



( N

VENDREDI 24 JANVIER
%) 12H15

Assiette nordique
Fi|et (Je dorade Ioeurre |9|anc,

Pommes Anna ﬂan (Je carottes

Douceur chocolatée aux agrumes

: MERCREDI 29 JANVIER
12H15

Blanquette de veau et riz

Coupe glacée et p|aisir aux amandes

%) MARDI 28 JANVIER 2 a4

couverts

Charcuteries en fete
Boeuf Ioourguignon, tagliate”es

Tarte citron meringuée

%} JEUDI 30 JANVIER 2.4

couverts

Quiche épinards saumon
Curry de dinde, riz madras

Ananas Hamloé et sa Ivoule de g|ace

Tempura et samoussa
|:i|et de Ioaré la citronne”e et coriandre sur looui”on Thai
Canard |aqué, Wo|< de légumes et noui”es ohinoises

Litchis Hamloés, glace et Ioiscuit maison




Soirée Speciale
Le 07 Fevrier
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MERCREDI 5 FEVRIER

Navarin cllAgneau des Ceeurs Enlacés

Douoeur de Poire et dlAmour

\. J
aE ™)
\ VENDREDI 7 FEVRIER
12H15
Planche des amoureux
Tendresse dlAgneau et Douceur de Pommes
Dessert des amoureux
\. J

%) MARDI 4 FEVRIER

Eveil (Jes Papi”es :

Sa|ade gourmande au caloécou,
Jambonnette de canard fondante au panfum (J’orange
garniture raffinse

Douceur Chocolatée aux Framlooises

C%) JEUDI 6 FEVRIER

Crevettes amoureuses

Poésie des ﬂots

Douceur (Je péche et d’amour
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Léocafet’

Menu - Janvier/ Février 2025

12€ boissons comprises
Lundi 20 janvier 12h20 Vendredi 24 janvier 12h20
° Panini, poulet mozzare”a, Frites 1 Hot dog New Yorl(ais, Frites
i Salade de {‘\ruits o Brownies
Lundi 27 janvier 12h20 Vendredi 31 janvier 12h20
o Wok nouilles chinoises, pou|et et |égumes o Wok nouilles chinoises, crevettes et légumes
O Beignets aux pommes e Beignets aux ananas
Jeudi 6 février 12h20 Vendredi 7 février 12h20
° Croque-monsieur ou croque —madame au . Burger Grec
choix, Frites, Salade (poulet, concomlare, oignons rouges, potatoes maison)
° Brownie chocolat et sa creme anglaise * Crepe chocolat R
Lundi 24 février 12h20 Vendredi 28 février 12h20
° Tomates mozzare”a ° Crudités

° Fi|et cle ou|et au maroi”es, urée gratinée et
* l_asagnes légumes et beeuf P P 8

haricots verts

° Glace vani”e et cerise ° Salade de {:ruits



