Janvier a juin
2024

Restaurants Pédagogiques

LE MONA LISA

& LE FLORE
&

Brasserie

LEONARD




Formule EXPRESS le midi
Boissons comprises

Entrée + Plat
ou

Plat + Dessert

14 €

Le pain servi au sein de notre restaurant pédagogique
est fagconné, pétri et cuit par nos éléves de

Baccalauréat Professionnel « Boulangerie-Patisserie »




Renseignements et réservations
Soit: par téléphone auprés de Mme MEUNIER
03-27-21-12-90 / 07-69-74-99-62 (le répondeur ne prend plus de message)

Soit: par ZENCHEF en utilisant I'adresse ci-dessous
https://leonard-de-vinci-trith-saint-leger.59.ac-lille.fr
Cliquez sur « le resto d’application »

Puis cliquez sur « réservez votre table en ligne »

Jours d’ouverture
Le midi : lundi, mardi, mercredi, jeudi et vendredi
Le soir : mardi et vendredi

Hors périodes de vacances scolaires et de stage en entreprise.

Horaires

Merci de respecter les horaires pédagogiques

de nos restaurants d’application :

Midi : arrivée 12 h 10 — fin du repas : 13h30 au plus tard
Soir : arrivée 19 h 00 - fin du repas : 21h30 au plus tard
Ainsi que de notre brasserie:

Arrivée : 12h20 - fin du repas : 13h30 au plus tard

Autres informations

Les prix pratiqués n’intégrent pas les charges auxquelles sont soumises les entre-

prises commerciales de restauration et ne peuvent correspondre aux tarifs des res-

taurants privés (BO N° 43 du 23 novembre 1995).

Le caractere pédagogique de ce restaurant peut nous amener a modifier ces menus.

Ce restaurant est un lieu d’apprentissage. En vous y rendant vous faites progresser les

éléves. Les jeunes qui cuisinent et qui servent sont en cours. Aussi nous vous

remercions par avance de votre bienveillance a leur égard.

Si la situation sanitaire nous contraignait a fermer provisoirement notre Restaurant

Pédagogique, nous proposerions aux clients ayant réservé un menu de venir chercher

le menu préparé pour le déguster a domicile. Une tarification spécifique serait alors

appliquée. Plus de renseignements au 07 69 74 99 62



Mardi 9 janvier

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

HOT-DOG, FRITES
SALADE

CREME DESSERT VANILLE
LANGUE DE CHAT

Mercredi 10 janvier

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

HOT-DOG GRATINE, FRITES

CAFE LIEGEOIS

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Assiette nordique

Mignon de porc charcutiere
Mousseline de pomme de terre
Flan de l[égumes

Tarte aux pommes alsacienne



Midi

Jeudi 11 janvier

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

AMERICAIN JAMBON OU POULET
FRITES, SALADE

COMPOTE MERINGUE OU YAOURT

Vendredi 12 janvier

10€

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

SALADE D’ENDIVES AUX NOIX

ESCALOPE DE VOLAILLE NORMANDE
ENDIVES BRAISEES PAILLASSONS

CRUMBLE AUX POMMES

10 €

Midi

Au Flore
MENU BOISSONS COMPRISES

Pizza au choix
(tartiflette, italienne)

Panna Cotta et coulis de fruits rouges

16 €

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Poke bowl

Dos de cabillaud Dieppoise,
Lentilles corail et pickles de légumes

Galette des rois



Midi

Lundi 15 janvier

16 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Salade de mache et de betteraves rouges
aux lardons et aux pommes

Filet de lieu meuniére
Pommes vapeur
Brocolis aux amandes

Duo d’iles flottantes

Mardi 16 janvier

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CROQUE-MONSIEUR, CROQUE-MADAME
SALADE

FROMAGE BLANC, COULIS DE FRUITS ROUGES, PALMIERS

Soir

18 €

Midi

Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES MENU PLURICHROMES
Quiche lorraine MENU HORS BOISSONS

Veau marengo Créme de lentilles corail coco

Tagliatelles  Tartare de thon rouge, tomates

Dame blanche  Et coulis de poivrons

Colombo de lieu

Courge spaghetti, carottes
créeme de poivrons
Semoule aux raisins gold

Plateau de fromages

Déme Mojito

Mercredi 17 janvier

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Quiche lorraine et sa créeme de lard

Poulet cocotte grand-mére
Pommes noisettes
Légumes glacés a brun

Salade de fruits

34 €



Midi

Jeudi 18 janvier

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

HAMBURGER
FRITES, SALADE

SALADE DE FRUITS OU YAOURT

16 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

’assiette de 'ouvreur

Farcement Savoyard
Variation de panais et butternut

Courchevel myrtilles-pommes

Vendredi 19 janvier

Soir

16 €

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Cassolette d’escargots
Et cuisses de grenouille

Mignon de porc aux fruits secs
Pomme Arlie, carottes glacées

Plateau de fromages

Au Mona-Lisa 24 €

MENU CUISINE DU MONDE
MENU HORS BOISSONS

Mise en bouche

Risotto parmigiani aux champignons,
chips de chorizo doux

Piperade de sole
et calamars au jambon ibérique

Mandarine flambée, curacao bleu, sorbet



Midi Lundi 22 janvier

16 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Potage julienne Darblay

Blanquette de volaille a 'ancienne
Riz pilaf

Assiette de fromages aux fruits secs et aux noix

Midi Mardi 23 janvier
10 €

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

PANINI
FRITES, SALADE

TARTELETTE A LA CREME, ABRICOTS

Midi

Soir

18 € Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES ~ MENU TROMPE 1’OEIL

Assiette de charcuteries ~ MENU HORS BOISSONS

: ) :
Pavé de saumon grillé sauce vierge ~ Unair de féte foraine

Pommes vapeur, bouquets de brocolis | e Pique-Nique

Tarte Alsacienne aux pommes Le jardin potager

L'invitation a la plonge

Midi Mercredi 24 janvier
10 €

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
POMMES DE TERRE AU FOUR
SALADE

Midi POIRE BELLE HELENE

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Avocat crevettes cocktalil

Veau Marengo
Pommes vapeur

Tarte aux péches amandine

24 €



Midi Jeudi 25 janvier

10 € A la Brasserie Léonard (1¢ étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
BRUSCHETTA, SALADE
L GAUFRE, GLACE, CHOCOLAT
Midi
16 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS
MENU SURPRISE RESTAURANT
Tables de 2 et 4 couverts uniquement
Midi Vendredi 26 janvier Soir
16 € Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa 34 €

MENU HORS BOISSONS  SOIREE BISTRONOMIQUE

MENU SURPRISE RESTAURANT  VENU HORS BOISSONS

, Mise en bouche
Tables de 2 et 4 couverts uniquement

Filet de sole meuniére
Petit flan a 'oseille

Blanquette de veau aux cépes
Riz sauvage

Paris Brest revisité



Midi Mardi 30 janvier

10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

AMERICAIN JAMBON OU POULET
FRITES, SALADE

COMPOTE MERINGUE OU YAOURT

Midi
18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES
Assortiment de terrines
Darne de saumon grillée, sauce cocktail
Pommes a l'anglaise, bouquets de choux fleur
Tarte Alsacienne aux mirabelles
Midi Mercredi 31 janvier
18 € Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES
Potage Saint Germain et ses cro(itons

Escalope de volaille viennoise
Tagliatelles fraiches, concassée de tomates

Salade d’oranges



Midi Jeudi 1¢" février
10 € A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
ASSIETTE KEBAB
[LE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE
SAUCE CARAMEL
Midi
16 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS
MENU SURPRISE RESTAURANT
Tables de 2 et 4 couverts uniquement
Midi Vendredi 2 février
16 € Au Mona-Lisa

MENU HORS BOISSONS

MENU SURPRISE RESTAURANT

Tables de 2 et 4 couverts uniquement



Midi

Lundi 5 février

16 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Ficelle picarde et son mesclun

Darne de colin pochée beurre blanc
Pommes vapeur
Flan de courgettes

Poire Belle Héléne

Mardi 6 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1¢ étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

HAMBURGER, FRITES
SALADE

SALADE DE FRUITS OU YAOURT

18 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Feuilleté facon ficelle picarde

Poulet roti
Pommes au four, haricots verts

Salade de fruits

Mercredi 7 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CH’TI TARTINE
SALADE

COUPE CH'TI

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Assiette de charcuterie

Poulet poché, sauce supréme
Riz pilaf et [égumes d’antan

Mousse chocolat praliné



Midi Jeudi 8 février
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
HOT DOG, FRITES
SALADE
CREME DESSERT VANILLE
LANGUE DE CHAT
Midi Vendredi 9 février
10 € A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
PAIN BAGNAT AU THON OU AU POULET
FRITES
VERRINE CREME VANILLE
Lo COMPOTE, SPECULOOS
Midi
16 €

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Croustillant de fruits de mer

Cote de porc au cidre et aux pommes
Gratin de pommes de terre au maroilles

Coupe Ch'ti



Midi

Lundi 12 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

SANDWICH AMERICAIN
SAUCISSE OU MERGUEZ
SALADE

COOKIES, GLACE VANILLE

18 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Assiette de poissons fumeés

Joue de porc a la biére
Concassée de tomates
Pommes frites, endives braisées

Trilogie de mousses

Mardi 13 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

BRUSCHETTA
SALADE

GAUFRE, GLACE CHOCOLAT

18 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Feuilleté de Chester et mesclun

Contre-filet roti

Jardiniére de [égumes, pommes allumettes

Coupe Jack

Mercredi 14 février

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Déclinaison de charcuterie

Curry de dinde, coco
Riz madras

Crumble de pommes et poires a la cannelle



Midi Jeudi 15 février
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
CROQUE-MONSIEUR
SALADE
FROMAGE BLANC, COULIS DE FRUITS ROUGES
PALMIERS
Midi Vendredi 16 février
10 € A la Brasserie Léonard (1¢ étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
HOT-DOG, FRITES
SALADE
CREME DESSERT VANILLE
Midi LANGUE DE CHAT
16 €

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Salade du chef

Fricassée de volaille au curry
Riz Madras

Tarte aux pommes



Midi

Lundi 19 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TARTINES SAVOYARDES
SALADE AUX NOIX

TARTE AUX MYRTILLES

16 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

(Eufs farcis Chimay
Bar a pates

Verrine d’ananas flambé au rhum
Glace rhum raisin

Mardi 20 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE KEBAB
ILE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE, SAUCE CARAMEL

18 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Shrimps cocktail

Burger
Coleslaw et pommes allumettes

Brownie, glace vanille

Mercredi 21 février

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

PAIN BAGNAT AU THON
FRITES, SALADE

PECHE MELBA

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

(Eufs mollets Florentine

Poulet réti et son jus
Petits pois a la francaise et pommes rissolées

Ananas en gondole



Midi Jeudi 22 février
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)

MENU BOISSONS COMPRISES

PANINI, FRITES
SALADE
TARTELETTE A LA CREME, ABRICOTS

Midi Vendredi 23 février
10 €

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

BRUSCHETTA
SALADE

GAUFRE, GLACE, CHOCOLAT



Midi Lundi 11 mars
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
HOT-DOG, FRITES
SALADE
BROWNIES, CREME ANGLAISE
Midi Mardi 12 mars Soir
18 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €
MENU BOISSONS COMPRISES  MENU ROYAUME-UNI
Cocktail de surimi  MENU HORS BOISSONS
Ch’ti burger Mini clubs sandwichs
Pommes pont-neuf, coleslaw  Assiette de saumon fumé d’Ecosse
Cookie  Welsh rarebit
Glace au beurre de cacahuétes g,
Chicken Pie
Potatoes & Mesclun
Sticky toffee pudding
ou
Raspberry ripple ice cream
Midi Mercredi 13 mars
18 € Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES

(Eufs farcis Chimay

Poulet réti et son jus
Pommes gaufrettes et endives braisées

Ananas bateau



Midi

Jeudi 14 mars

24 €

Au Mona-Lisa

MENU SAINT PATRICK
MENU HORS BOISSONS

Saumon d’Irlande et sa chantilly au whiskey

Shepherd’s Pie
Tomate rétie, poélée de légumes

Assiette gourmande de la Saint-Patrick

Midi

Vendredi 15 mars

16 €

A la Brasserie Léonard (1¢ étage)

MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE KEBAB

TLE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE

Midi

SAUCE CARAMEL

18 €

Au Flore

MENU BOISSONS COMPRISES

Duo de crevettes bouquets et bulots sauce cocktail

Poulet sauté chasseur
Pommes cocotte, flan de légumes

Midi

Tarte feuilletée aux fruits

Soir

10 €

Au Mona-Lisa

MENU IRLANDAIS
MENU HORS BOISSONS

Créme de petits pois
Fcume de haddock fumé
et crevettes grises

Guinness Stew

Coupe glacée irlandaise

34 €

Au Mona-Lisa
MENU ST PATRICK
MENU HORS BOISSONS

Mise en bouche
La quiche du couronnement

Pavé de boeuf Angus flambé au whiskey
Pommes de terre au bacon
et cheddar irlandais, petits pois

Cheesecake
ou

Holiday gingerbread triffle



Midi Lundi 18 mars
10 € A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
FISH BURGER, FRITES
SALADE
PUDDING, CREME ANGLAISE
Midi Mardi 19 mars Soir
18 € Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa 24 €
MENU BOISSONS COMPRISES MENU SOUVENIRS D’ENFANCE
Gougére au ﬁ.omage MENU HORS BOISSONS
Dos de cabillaud, beurre blanc Velouté Courgette Kiri
Fondue de poireaux, riz pllaf Salade Composée
Poire belle-Héléne  véritable Cordon Bleu d’Antan
Trilogie de purées
Tartelette Carambar
Riz au lait fondant Tagada
Terrine Choco-Spéculoos
Midi Mercredi 20 mars
18 € Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES
Gnocchis a la parisienne

Entrecote double, sauce béarnaise
Pommes pont neuf
Tian de l[égumes

Pommes flambées, glace vanille



Midi

Jeudi 21 mars

16 €

Au Mona-Lisa

GASTRONOMIE DE NOS REGIONS: LA PROVENCE
MENU HORS BOISSONS

Soupe de poissons de roches

Bouillabaisse

Poire flambée a I'anis sur glace

Midi

Vendredi 22 mars

10 €

A la Brasserie Léonard (1° étage)

MENU BOISSONS COMPRISES

AMERICAIN JAMBON OU POULET

FRITES, SALADE

Midi

COMPOTE MERINGUE OU YAOURT

18 €

Au Flore

MENU BOISSONS COMPRISES

Tarte au maroilles

Carbonnade flamande
Frites maison, endives braisées

Coupe glacée aux spéculoos

Midi

Soir

16 €

Au Mona-Lisa
MENU PRINTEMPS
MENU HORS BOISSONS

Tarte fine aux l[égumes grillés
et pesto de roquette

Carré d’agneau primeur

Cerise jubilée

34 €

Au Mona-Lisa

MENU SPECIAL PRINTEMPS
MENU HORS BOISSONS

Mise en bouche
Gravelax de saumon et betterave

Souris d’agneau laquée au thym
Légumes nouveaux

Kiwi flambé



Midi

Lundi 25 mars

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

BRUSCHETTA
SALADE

TIRAMISU

Mardi 26 mars Soir

18 €

Midi

Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €
MENU BOISSONS COMPRISES — MENU ASIATIQUE

Gougeére au maroilles MENU HORS BOISSONS

Dos de saumon 4 loseille  Yakitori de volaille, sauce soja
Riz pilaf et épinards  Assortiment de Maki

Péche melba Magret de canard flambé au sake

Nouille Chinoise et Wok de [égumes

Lacté Laotien

Mercredi 27 mars

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Tarte a l'oignon

Dos de cabillaud Dugléré
Pommes vapeur
Brocolis aux amandes

Banane flambée, glace coco



Midi Jeudi 28 mars

16 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Gambas flambées,
Sauce curry au lait de coco (mangue...)

Tajine d’agneau aux petits légumes nouveaux

Tarte noix de coco
Coulis chocolat, boule vanille

Midi Vendredi 29 mars

16 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

HAMBURGER, FRITES
SALADE

SALADE DE FRUITS OU YAOURT

10 € Au Flore
MENU BOISSONS COMPRISES

Assiette campagnarde

Darne de saumon pochée, sauce béarnaise
Flan de courgettes et riz créole

o Mousse au chocolat )
Midi Soir
18 € Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa 34 €

MENU HORS BOISSONS ~ MENU SPECIAL PAQUES
MENU HORS BOISSONS

Dips de poissons et légumes
Sauce tartare  Mise en bouche

Tartare de beeuf maison  Foie gras et carpaccio de champignons rosés

Pommes frites et mesclun . .
Carré d’agneau en cro(ite de fanes

Profiteroles  Carottes, ail noir de Quincy

Nid de Paques et douceur d’agrumes



Midi Mardi 2 avril Soir

18 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 34 €
MENU BOISSONS COMPRISES ~ MENU PRINTANIER

Assiette de saumon fumé  MENU HORS BOISSONS

et sa quenelle de chevre frais  Dips de [égumes

Blanquette de volaille au curry ~ Sauce aux fines herbes

Rizmadras  Cassolette de la mer et son jus safrané

Choux alacréeme Carré d’agneau printanier

en cro(ite damandes
Plateau de fromages

Nougat glacé et coulis de fruits rouges

Midi Mercredi 3 avril

18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Mousseline de merlan Arlequin
Carré d’agneau primeur

Fromage blanc, coulis de fruits rouges



Jeudi 4 avril

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Cassolette de foies de volaille a 'orange

Pavé de boeuf flambé a ’Armagnac
Pommes sarladaises
Petite compotée de poivrons

Coupe des mousquetaires

Vendredi 5 avril

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CROQUE-MONSIEUR, CROQUE-MADAME
SALADE

FROMAGE BLANC, COULIS DE FRUITS ROUGES
PALMIERS

Au Flore
MENU BOISSONS COMPRISES

Gnocchis a la parisienne

Mignon de porc a la biére
Ecrasée de pommes de terre
Légumes primeurs

Plateau de fromages

Pdtisseries

Soir

Au Mona-Lisa
MENU SUD-OUEST
MENU HORS BOISSONS

Escalope de foie gras sauté
Confit et pickles d’'oignon

Magret de canard sauce Apicius
Polenta aux fruits secs

Pruneaux flambés a I'armagnac
glace Vanille

Au Mona-Lisa 24 €
MENU HORS BOISSONS

Mise en bouche
(Euf bio fagcon mimosa terre et mer

Echine de porc du haut pays
Asperges vertes, pickles d’'oignons violets
Pommes grenailles

Cerises flambées a ’Amaretto



Lundi 8 avril

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CONCOMBRES, CAROTTES RAPEES

PizzA MOZARELLA, CHAMPIGNONS,
OLIVES, FILET DE DINDE

PANNA COTTA, COULIS DE FRUITS ROUGES, LANGUE DE CHAT

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Salade Américaine
Burger potatoes

Brownie créme anglaise

Mardi 9 avril

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

STEAK HACHE, POMME DAUPHINE
RATATOUILLE

TLE FLOTTANTE, CREME ANGLAISE, SAUCE CARAMEL

Soir

Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES MENU MEDITERRANEEN
Assiette nordique ~ MENU HORS BOISSONS

Colombo de volaille ~ Assortiment de tapas
Rizmadras  Melon 3 l'italienne

Choux chantilly  Moussaka revisitée

Pastéis de Nata

Mercredi 10 avril

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Gougeonette de merlan, sauce tartare

Carré de porc
Poélée Choisy

Faisselle, coulis exotique

24 €



Midi Jeudi 11 avril

10 € A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TOMATES, CAROTTES, (EUF DUR

NUGGETS, FRITES

SALADE
Midi CREPES AU SUCRE OU AU CHOCOLAT
16 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Assiette de tapas a partager
Paélla Valenciana

Fantaisie d’orange et tourton glacé

Midi Vendredi 12 avril

10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE DE CRUDITES

BLANQUETTE DE SAUMON A LA VANILLE

Riz
Midi GATEAU AU CHOCOLAT, CREME ANGLAISE
18 € Au Flore

MENU BOISSONS COMPRISES
Salade printaniére
Poulet cocotte grand- mére

Midi Créme brulée Soir

16 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €

MENU CENTRE-LOIRE MENU HORS BOISSONS
MENU HORS BOISSONS Mise en bouche

Crottin de Chavignol sur toast et mesclun.  pMelon 4 litalienne

Filet de sandre snacké  paurade cuite au naturel et pommes Anna
Réduction de Sancerre  Coulis de crevettes

Petits légumes nouveaux étuvés  Chuytney de citron confit

Croustillant de rhubarbe  \/acherin a la fleur de cerisier

Compotée de griottes



Midi Lundi 15 avril

10 € A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TOMATES AU THON
QUICHE LORRAINE, SALADE
Midi COUPE GLACEE BANANE CHOCOLAT, COOKIES

10 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

MENU SURPRISE BRASSERIE
Midi Tables de 2 couverts uniquement

18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

MENU SURPRISE RESTAURANT

Tables de 2 couverts uniquement

Midi Mardi 16 avril

10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CELERI RAVE, TOMATES, (EUF DUR
CUISSE DE POULET, ROSTI, SALADE

s J2 FROMAGE BLANC, SPECULOOS, COULIS DE FRUITS ROUGES .
Midi Soir

18 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €

MENU BOISSONS COMPRISES ~ MENU SUD AMERICAIN
MENU HORS BOISSONS

Euf dur a la parisienne

Filet mignon au chorizo Nachos et guacamole

Ragolit de feves  Tortillas aux poivrons confits

Chocolat liégeois  Ropa Vieja

Quidim
Midi Mercredi 17 avril
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)

MENU BOISSONS COMPRISES
ASSIETTE ANGLAISE
Midi ASSORTIMENT DE PATISSERIES

18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Gaspacho Andalou

Poisson plat fagon meuniére
Pommes persillées, tomates grappe réties

Assiette de fromages ou dessert



Midi

Jeudi 18 avril

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CRUDITES

CORDON BLEU, POTATOES
EPINARDS A LA CREME

ASSIETTE GOURMANDE
BROWNIE, CREME ANGLAISE, GAUFRE, GLACE

16 €

Midi

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Salade de chévre chaud

Magret de canard grillé aux framboises
Pommes fondantes, [égumes primeurs

Baba facon Mojito

Vendredi 19 avril

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE

ESCALOPPE DE DINDE PANEE
RATATOUILLE, FRITES

BROWNIES

18 €

Midi

Au Flore
MENU BOISSONS COMPRISES

Eufs farcis Chimay

Magret de canard au miel,
Polenta crémeuse rétie
Légumes glacés

Péche Melba

Soir

16 €

Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa
MENU PROVENCAL MENU ASIATIQUE
MENU HORS BOISSONS MENU HORS BOISSONS

24 €

Gambas flambées au pastis
Daube provencale, riz camarguais

Tarte tropézienne

Mise en bouche
Soupe chinoise
Buffet de woks

Ananas flambé en parfum d'Asie



Midi Lundi 6 mai

10 € A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
FILET DE DAURADE AUX LEGUMES D’ETE

. g ABRICOTIN
Midi

10 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

MENU SURPRISE BRASSERIE

Tables de 2 couverts uniquement

Midi
18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES
MENU SURPRISE RESTAURANT
Tables de 2 couverts uniquement
Midi Mardi 7 mai
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
SALADE PIEMONTAISE
HACHIS PARMENTIER, SALADE
Midi COUPE DE FRAISES, CHANTILLY
18 € Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES
(Eufs mimosa

Filet mignon de porc, sauce diable
Printaniéere de légumes

Café liégeois



"La Cuisine,

c'est I'envers du décor,

activent les hommes et femmes,

la ou s

pour le plaisir des autres..."

BERNARD LOISEAU



Midi

Lundi 13 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TOMATES MOZZARELLA
LASAGNE AUX EPINARDS, RICOTTA, SAUMON

AEBLEKAGE SPECULOOS

Mardi 14 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TABOULE DE POULET
LASAGNES, SALADE

SALADE DE FRUITS .
Soir

18 €

Midi

Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €
MENU BOISSONS COMPRISES MENU HORS BOISSONS

Melon a l'italienne  MENU SURPRISE RESTAURANT

Pavé de rumsteak au poivre Tables de 2, 3 ou 4 couverts uniquement

Pommes mignonnettes
Haricots verts, tomate rdtie

Créme brilée

Mercredi 15 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

SANDWICH PRINTANIER AU POULET
FRITES

FRAISE MELBA

18 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Crépes farcies

Poisson plat
Riz créole, flan de l[égumes

Assiette de fromage ou chou chantilly



Midi Jeudi 16 mai

10 € Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Salade de chévre chaud

Magret de canard grillé aux framboises
Pommes fondantes, [égumes primeurs

Baba facon Mojito

Midi Vendredi 17 mai

10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
CAROTTES RAPEES, OEUF

FILET DE POULET SAUCE MAROILLES
PUREE , HARICOTS VERTS

FONDANT AU TOBLERONE

Midi
18 € Au Flore

MENU BOISSONS COMPRISES

Melon a l'italienne
Filet de poisson meuniére
Pommes vapeur et pois gourmands
L. Profiteroles au chocolat ]

Midi Soir
16 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €

MENU HORS BOISSONS MENU BOISSONS COMPRISES

Asperge blanche, sauce mousseline ~ MENU SURPRISE RESTAURANT

Entrecéte Double sauce Choron  Tables de 2 et 4 couverts uniquement
Pomme croquette

Fagot de haricots verts

Assiette gourmande autour des fraises



Midi Mardi 21 mai
10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES
BETTERAVES ROUGES, CAROTTES, EUF DUR
BROCHETTE DINDE, SAUCISSE DE VOLAILLE
SEMOULE, PIPERADE
TARTELLETTE AUX FRUITS
Midi Soir
18 € Au Mona-Lisa  Au Mona-Lisa 24 €
MENU BOISSONS COMPRISES ~ MENU HORS BOISSONS
Salade printaniere  MENU SURPRISE RESTAURANT
Pavé de rumsteak, sauce Choron  Tables de 2, 3 ou 4 couverts uniquement
Gratin de patates douces
Endives braisées a I'orange
Créme caramel
Midi Mercredi 22 mai
16 € Au Mona-Lisa

MENU BOISSONS COMPRISES

Rillettes de saumon

Tartare de beeuf
Mesclun, pomme frite

Forét noire



Midi

Jeudi 23 mai

16 €

A la Brasserie Léonard (1 étage)

MENU BOISSONS COMPRISES

CELERI RAVE, TOMATES, (EUF DUR

CUISSE DE POULET, ROSTI
SALADE

FROMAGE BLANC, SPECULOOS
COuULIS DE FRUITS ROUGES

Midi

Vendredi 24 mai

10 €

A la Brasserie Léonard (1* étage)

MENU BOISSONS COMPRISES

SALADE FRAICHEUR A L'ITALIENNE

FISH AND CHIPS
FRITES

GLACE, MADELEINES AU CITRON

Midi

18 €

Au Flore

MENU BOISSONS COMPRISES

Tomate mozzarella, basilic

Escalope de volaille Viennoise
Tagliatelles fraiches

Crumble aux pommes et rhubarbe
Pain d’épices

Midi

Soir

16 €

Au Mona-Lisa
MENU HORS BOISSONS

Burrata et déclinaison autour de la tomate

Darne de saumon grillée, sauce vierge
Pommes grenailles et pois gourmands

Tiramisu mangue citron vert
Biscuit de Reims

24 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

MENU SURPRISE RESTAURANT

Tables de 2 et 4 couverts uniquement



Midi

Lundi 27 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

MELON, JAMBON CRU

GRATIN DE BEUF
QUINOA A LA MEXICAINE

GATEAU FLAMAND AUX POMMES

10 €

Midi

Au Mona-Lisa
REPAS BRASSERIE
MENU BOISSONS COMPRISES

Steak tartare
Potatoes salade

Assiette gourmande

Mardi 28 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

CRUDITES

CORDON BLEU
POTATOES, EPINARDS A LA CREME

ASSIETTE GOURMANDE

BROWNIE, CREME ANGLAISE, GAUFRE, GLACE

Soir

18 €

Midi

Darne de colin Dugléré
Riz pilaf, duo de courgettes

Au Mona-Lisa Au Mona-Lisa 24 €

MENU BOISSONS COMPRISES MENU HORS BOISSONS

Ficelle picarde  MENU SURPRISE RESTAURANT

Tables de 2, 3 ou 4 couverts uniquement

Fraise Melba

Mercredi 29 mai

16 €

Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Rillettes de thon

Tartare de beeuf
Mesclun, potatoes paprika

Opéra



Midi

Jeudi 30 mai

10 €

Midi

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

SALADE PIEMONTAISE

HACHIS PARMENTIER
SALADE

COUPE DE FRAISES, CHANTILLY

Vendredi 31 mai

10 €

A la Brasserie Léonard (1* étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

(EUF MIMOSA, THON, TOMATES
SPAGHETTI NAPOLITAINE

CREME BRULEE



Midi Mardi 4 juin

10 € A la Brasserie Léonard (1 étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TOMATES, CAROTTES, (EUF DUR

NUGGETS, FRITES
SALADE

CREPES AU SUCRE OU AU CHOCOLAT

18 € Au Mona-Lisa
MENU BOISSONS COMPRISES

Crépe au Comté et aux noix

Darne de colin pochée, sauce hollandaise
Riz pilaf
Ratatouille

Carpaccio de fraises au basilic

Midi Jeudi 6 juin

10 € A la Brasserie Léonard (1° étage)
MENU BOISSONS COMPRISES

TABOULE AU POULET

LASAGNES
SALADE

SALADE DE FRUITS



"Il n’y a pas de bonne cuisine si,
au départ,
elle n’est pas faite par amour,

pour ceux a qui elle est destinée."

PAUL BOCUSE




Lycée professionnel hotelier Léonard De Vinci
Rue de la Renaissance 59125 Trith-Saint-Léger

Tél. : 0769749962 ou 03.27.21.12.90
E-mail : ce.0595678b@ac-lille.fr

Consultez aussi notre site internet :
https://leonard-de-vinci-trith-saint-leger.59.ac-lille.fr



